
 

CORSO DI FORMAZIONE  

 “ALIMENTAZIONE E SICUREZZA. 

LA RISTORAZIONE SCOLASTICA  

NELLA PREVENZIONE DI POPOLAZIONE ”  

PRESENTAZIONE 
 

La promozione di corsi di formazione interdisciplinari, su tematiche nutrizionali e sulla sicurezza alimentare, rivolti agli 

operatori dei Servizi sanitari e scolastici e ai cittadini competenti, s’inserisce nel quadro degli interventi di prevenzione nu-

trizionale promossi a livello regionale e locale nell’ambito del Piano Triennale Sicurezza Alimentare della Regione Veneto 

2007-2010 con l’obiettivo di conseguire un miglioramento delle abitudini alimentari della popolazione scolastica, a rafforza-

re le competenze degli operatori coinvolti, ad elevare la qualità del servizio ed aumentare i livelli di sicurezza igienico e  

nutrizionale dei pasti.  
 

CONTENUTI  
 

 Aspetti igienico-sanitari: Problematiche igienico-sanitarie emergenti della ristorazione collettiva, valutazione del rischio. 

 Aspetto nutrizionali: Nuove Linee guida sulla ristorazione collettiva, novità introdotte relative le diete speciali. 

 Aspetti dietetici: Allergie ed intolleranze alimentari (legge n° 123/2005 protezione soggetti celiaci) problematiche emergenti, autocon-

trollo delle ditte di ristorazione e verifiche previste dalle linee guida regionali. 
 

DESTINATARI 
 

Il corso è rivolto a operatori del settore della ristorazione collettiva, uffici scuola dei comuni,  presidenti delle scuole pub bli-
che e   private del territorio di competenza dell’Aulss 21 di Legnago e agli operatori sanitari.  
 
 

DOCENTI 
 

Valerio Giaccone: Prof. Dipartimento di Sanità Pubblica, Patologia ed Igiene Veterinaria, Università di Padova  
Saverio Chilese: Responsabile Unità Operativa Nutrizione ULSS n° 4– Alto Vicentino 
Mauro Saldi: Pediatra di libera scelta. AULSS n°21 di Legnago 
Michela Friso: Presidente dell’Associazione Italiana Celiachia (A.I.C.) Veneto  
Barbara Brun: Nutrizionista AIC 
Giorgia del Torre: Responsabile Qualità dei processi produttivi CIR FOOD 
Paola Pellizzardi : Responsabile Risorse Umane CIR FOOD  
Lorena Zambelli: Dirigente Medico - Servizio Igiene Alimenti e Nutrizione Azienda Ulss 21 Legnago  
 

DATE E SEDE  
 

Giovedì 19 novembre  2009 Ore 14,00—18,00  Sala Campedelli Ospedale “Mater Salutis” Legnago 
Mercoledì 25 novembre  2009 Ore 14,00—18,00  Sala Campedelli Ospedale “Mater Salutis” Legnago 
Mercoledì 2 dicembre 2009 Ore 14,00—18,00 Sala Riello Ospedale “Mater Salutis” Legnago 
Mercoledì 9 dicembre 2009 ore Ore 14,00—18,00 Sala Riello Ospedale “Mater Salutis” Legnago 
 
 

19 e 25 novembre  -   2 e 9 dicembre 2009 
 

  Ospedale “Mater Salutis ”  
 

 Legnago  

Responsabile scientifico: 
Dr.ssa Lorena Zambelli Medico Responsabile U.O. Servizio Igiene Alimenti e Nutrizione 
AULSS 21 LEGNAGO Via Frattini n. 48 Legnago VR Tel. 0442-634221  
Segreteria organizzativa: 
Roberta Orso Assistente Sanitaria Servizio Igiene Alimenti e Nutrizione AULSS 21 LEGNAGO 
Via Frattini n. 48 Legnago VR Tel. 0442-634222 Fax 0442-634226 

Servizio Igiene Alimenti e Nutrizione 


